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Murashige and Skoog  inorganic  salt medium  (Murashige  and  Skoog  1962) . Tomato 
transformation was performed via an Agrobacterium‐mediated transformation  method  using 
cotyledon  and hypocotyl  explants,  as described in Park and others (2003). Agrobacterium 
tumefaciens LBA 4404 was used  to generate stable transgenic plants. Following inoculation 
with A. tumefaciens, the plant cultures were maintained  at 25 °C under a 16 hour 
photoperiod. After 6 to 8 weeks,  t h e   regenerated shoots were  transferred  to  a   rooting 
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   Color  Flavor  Texture    Overall 
Mean 
Wild‐type  5.41 a  5.00 b  5.13 a  5.08 b 
CHI  5.62 a  5.51 a  5.37 a  5.48a 
Del/Ros  5.28 a  4.84 b  5.2 a  4.9 b 
P‐value 
Genes  0.16  0.01  0.09  0.04 
Ripeness  0.32  0.12  0.17  0.17 













































SD) derived from 4 plants per each line (2 ‐ 3 tomatoes per plant). (Park and others 2003) 
 
